
–  HER ZL ICH  WILLKOMMEN!  –

 

Karolingerstraße 6a  |  55283 Nierstein  |  Telefon: 06133 / 56 89  | 
www.winzerhaus-nierstein.de  |   @winzerhausnierstein  |   @WinzerhausNierstein

Lieber Gast, 
wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant begrüßen zu dürfen. Genießen  
Sie in entspannter Atmosphäre, liebevoll zubereitete Spezialitäten, vorzügliche Weine  
und Getränke.

Wir legen großen Wert auf hochwertige, regionale und frische Produkte. 
Alle Speisen werden täglich frisch für Sie zubereitet. Dadurch ist es  
uns möglich, auf individuelle Sonderwünsche unserer Gäste einzugehen –  
bitte scheuen Sie sich nicht, uns anzusprechen! Wir beraten Sie gerne  
bei der Wahl Ihrer Speisen und Getränke. 

Einen angenehmen Aufenthalt in unserem Haus und  
buon appetito wünscht Ihnen 

Ihr Team Winzerhaus

TIPP!
glutenfreie  

Speisen



 

–  APER IT IFS  –

Legende zur Lebensmittelkennzeichnung: 
Wie im Rahmen der EU-Lebensmittelverordnung gesetzlich vorgeschrieben, erfolgt die Nennung der Allergene, wenn die bezeich-
neten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. Trotz sorgfältiger Herstellung  
unserer Gerichte, können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess 
in der Küche verwendet werden. Solche Spuren oder Rückstände müssen nicht gekennzeichnet werden. 

	 1	 Farbstoff E150 
	 2	 Farbstoff Zuckercouleur
	3	 Farbstoff Beta-Carotin 
	4	 nat. Aromen-Chinin
	5	 Farbstoff E120 
	6	 Farbstoff E110, E124
	8	 Antioxidans/Säureregulator
10	 Koffein

A	 Eier
B	 Fisch
C	 Krebstiere
D	 Milch
F	 Sellerie
G	 Sesamsamen
H	 Schwefeldioxid/Sulphite*
I	 Erdnüsse

K	 Sojabohnen
L	 Weichtiere
M	 Glutenhaltiges Getreide
N	 Lupine
O	 Schalenfrüchte 
P	 Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

*in Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/1 als insgesamt vorhandenes SO2

Alkoholfrei
Sanbitter 2	 0,1 l	 3,50 €

Crodino 2	 0,1 l	 3,50 €

Alkoholisch
Prosecco	 0,1 l	 4,90 €

Martini „Rosso, „Bianco“ oder „Dry“ 3	 5 cl	 5,90 €

Prosecco Vivarello DOC Brut	 75 cl	 34,00 €

Champagner
Moët & Chandon Champagner Impérial	 75 cl	 99,00 €

Moët & Chandon ICE Imperial	 75 cl	 139,00 €

Veuve Clicquot Brut	 75 cl	 99,00 €

Dom Perignon Brut	 75 cl	 390,00 €



 

–  VOR SPE ISEN  –

Antipasti
Antipasto Misto C | M | D  

Variation aus frisch zubereitetem Gemüse und Meeresfrüchten	 pro Person	 11,90 €

Carpaccio D 

an gehobeltem Parmesan | glutenfrei 		  17,90 €
an gehobeltem Parmesan und Rucola | glutenfrei 		  18,90 €

Bruschetta D | H  

geröstetes Baguette | Tomate | Knoblauch | Basilikum | Olivenöl		  7,50 €

Pizza-Brot M | A  

auf Wunsch mit hausgemachtem Knoblauchöl verfeinert		  6,00 €

Pizza-Brot 

glutenfrei		  8,90 €

Mozzarella „Caprese“ D 

Mozzarella | Tomate | Basilikum		  14,90 €

Salate
Kleiner gemischter Salat 1 | A | D | F | K  

ideal als Beilagensalat zu Ihren Gerichten	 6,00 €

Roter Hang 1 | 5 | 8 | A | D  

Blattsalat | rote Paprikascheibe | Schalotte | Tomate | Rote Beete | Olive	 13,90 €

Mediterran 1 | 5 | 8 | A | D  

Blattsalat | getrocknete Tomate | gehobelter Parmesan | Mozzarella | Olive	 12,90 €

Vital 1 I A I D I F I K  

Blattsalat | Karotte | Putenbrust | Champignon | Mais	 14,90 €

Mare  

Thunfisch | Tomate | Schalotten | Oregano	 11,90 €

Fisch
Garnelen M | D 

an Knoblauch-Weißweinsauce | kleiner gemischter Salat	 39,00 €

Beilage: Salzkartoffeln | Alternativ Gemüsevariation

Alle Salate werden mit unserem 
hausgemachten Dressing 

verfeinert | Auch gerne ganz 
klassisch mit Essig und Öl

Auf Wunsch bereiten  
wir alle Salate auch rein  

vegetarisch zu.



 

–  FLE ISCH  –

Schnitzel & mehr
Wiener Schnitzel M | A 

paniert | vom Kalbsrücken | Preiselbeere	 22,90 €

Schnitzel nach „Wiener Art“ M | A 

paniert | vom Schweinerücken	 18,90 €

Schnitzel in Rahmcreme M | A | D 

paniert | Champignon | vom Schweinerücken	 21,90 €

Schnitzel Bolognese 1 | 5 | 8 M | A | D 

paniert | Ragout | Käse | Hinterschinken | überbacken | vom Schweinerücken 	 23,90 €

Medaillons in Gorgonzola-Creme M | F | D 

naturbelassen | Gorgonzola | vom Schweinerücken	 22,90 €

Saltimbocca „a la Romana“ 1 | 5 | 8 M | D 

Parmaschinken | Salbei | Käse | Weißweinreduktion | vom Kalbsrücken	 27,90 €

Beilagen: Pommes frites und kleiner gemischter Salat | Alternativ hausgemachte Rosmarin-Bratkartoffeln (Aufpreis 3,90 €).

Steak
Rumpsteak vom Grill an Kräuterbutter F | D 	 29,90 €

Rumpsteak an Pfeffersoße F | D 

Schwarzer Pfeffer | pikant	 32,90 €

Beilagen: Pommes frites und kleiner gemischter Salat | Alternativ hausgemachte Rosmarin-Bratkartoffeln (Aufpreis 3,90 €).

Filet
Rinderfilet vom Grill an Kräuterbutter F | D 	 39,90 €

Beilagen: Pommes frites und kleiner gemischter Salat | Alternativ hausgemachte Rosmarin-Bratkartoffeln (Aufpreis 3,90 €).

Für Zwei
Mixed Grill F | D | I  

Rumpsteak | Rinderfilet | Kalbsrückenmedallions | Champignon | Gemüsevariation |  
Bratkartoffeln | Pommes frites | Salat	 74,90 €



 

TIPP!
glutenfreie 

Pasta

Auf Wunsch verwenden wir  
auch gerne glutenfreie Pasta.  

Aufpreis 5,00 €

–  PASTA  –

Spaghetti
Napoli M 

Tomate | Basilikum 	 9,90 €

Bolognese M | F | O 

Tomate | Ragout vom Rind	 11,50 €

Aglio e Olio M  

Cherrytomate | Knoblauch | Olivenöl | Basilikum	 11,50 €

Puttanesca M | C  

Tomate | schwarze Olive | Kaper | Sardellenfilet | Peperoncino	 13,90 €

Winzer M  

Tomate | Erbse | Champignon | Zwiebel | Peperoncino	 13,90 €

Carbonara A | M 

Eigelb | Pecorino | Guanciale | schwarzer Pfeffer	 13,90 €

Sicilia M | D 

Tomate | Aubergine | Knoblauch | Parmigiano	 13,90 €

Tagliatelle
Mare e Monti M | D | L | A  

Spinat | Champignon | Lachs | Schrimps | Sahnecreme	 16,90 €

Salmone M | D | A 

Cherrytomate | Lachs | Sahnecreme	 15,90 €

Tortellini
Panna e Prosciutto 1 | 5 | 8 | M | D | A | F 

Sahne | Hinterschinken	 12,90 €



 

–  P IZZA  –
TIPP!

glutenfreie 

Pizza*

Calzone 1 | 5 | 6 | 8 | D | M 

Tomate | Käse | Hinterschinken | Champignon | Salami	 11,90 €
Caprese D | M  

softig luftiger Teig | Cherrytomate | Mozzarella | Basilikum | Olivenöl | Parmesan	 14,90 €
Dario D | M  

Tomate | Mozzarella | Parmaschinken | Parmesan | Rucola	 12,90 €
Gabriel D | M  

Tomate | Mozzarella | Parmaschinken | Parmesan 	 11,90 €
Giorgia B | D  

Sahne | Lachs | Spinat	 12,90 €
Gustosa 1 | 5 | 6 | 8 | D | M 

Tomate | Käse | Hinterschinken | Salami | Champignon	 10,90 €
Leandro D | M  

Tomate | Mozzarella | Rucola | Parmesan	 10,90 €
Margherita D | M  

Tomate | Käse | Basilikum	 8,90 €
Messicana D | M  

Tomate | Käse | Hinterschinken | Champignon | Zwiebel | Knoblauch | Chili | pikant	 11,90 €
Peperoniwurst D | M  

Tomate | Käse | Peperoniwurst | pikant	 9,90 €
Piccante 6 | 8 | D | M 

Tomate | Käse | Peperoniwurst | Champignon | pikant	 10,50 €
Salame 6 | 8 | D | M 

Tomate | Käse | Salami	 9,90 €
Sicilia 6 | 8 | B | D | M 

Tomate | Käse | Salami | Champignon | Kaper | Sardelle 	 10,90 €
Sophia Loren 6 | 8 | D | M 

Tomate | Käse | Salami | Champignon | Spiegelei	 11,90 €
Tonno D | M | B 

Tomate | Käse | Thunfisch | Zwiebel	 11,90 €
Vesuvio A | D | M 

Tomate | Käse | Spinat | Paprika | Spiegelei | pikant 	 11,90 €
Winzer 1 | 5 | 6 | 8 | D | M 

Tomate | Käse | Hinterschinken | Salami | Peperoniwurst | Champignon | Artischocke | Olive | Kaper | pikant	 13,90 €

Für unsere jüngsten Gäste servieren wir auch gerne eine kleine Pizza zu einem reduzierten Preis ( -1,50 €)

*Auf Wunsch erhalten Sie alle unsere Pizzen glutenfrei! Bitte erfragen Sie die Verfügbarkeit. Aufpreis 5,00 €



 

Tiramisu 10 | D | A | M 

hausgemacht	 8,90 €

Tiramisu 10 | D | A 

hausgemacht | glutenfrei 	 9,90 €

Tartufo al Cioccolato D | A | 1 

halbgefroren | Schokolade | weicher Zabaione-Kern | Sahne	 8,90 €

Panna Cotta an frischen Früchten der Saison D | M 
hausgemacht | glutenfrei 	 9,50 €

–  DESSERT  –

i Heute war der Hunger nicht so groß? Kein Problem, 
gerne packen wir Ihnen übrig gebliebenes  
Essen für 1,50 € pro Behälter zum Mitnehmen ein.



 

–  ALKOHOLFRE IE  GETR ÄNKE  –

Wasser
Rhönsprudel Original, Still oder Medium		  0,75 l	 6,50 €

Rhönsprudel Original, Still oder Medium		  0,25 l	 3,50 €

Softdrinks
Coke | Zero | Fanta | Sprite | Mezzo Mix 2 | 10		  0,3 l	 3,50 €

Coke | Zero | Fanta | Sprite | Mezzo Mix 2 | 10		  0,5 l	 5,90 €

Säfte
Apfel | Orange | Traube | Johannisbeere 5 | 8 | H		  0,3 l	 3,50 €

Frucht-Schorle
Apfel | Orange | Traube | Johannisbeere 5 | 8 | H		  0,3 l	 3,50 €

Apfel | Orange | Traube | Johannisbeere 5 | 8 | H		  0,5 l	 5,90 €

Holunder		  0,3 l	 4,90 €

Kaffe & Tee
Kaffe schwarz 10			   3,00 €

Espresso 10			   3,00 €

Espresso Doppio 10			   5,50 €

Espresso Corretto 10			   5,50 €

Espresso Macchiato 10 | D			   3,50 €

Cappuccino 10 | D			   4,90 €

Latte Macchiato 10 | D			   5,90 €

Tee 
klassische oder extravagante Tee-Aromen			   3,00 €



 

–  B IER  &  WE INSCHORLE  –

Biere vom Fass
Bitburger Pils M	 klein	 0,3 l	 3,50 €

			  groß	 0,5 l	 5,90 €

Benediktiner Hell M	 klein	 0,3 l	 3,50 €

			  groß	 0,5 l	 5,90 €

Benediktiner Weissbier M	 klein	 0,3 l	 3,50 €

			  groß	 0,5 l	 5,90 €

Radler | Cola-Bier 2 | 5 | 10 | M	 klein	 0,3 l	 3,50 €
			  groß	 0,5 l	 5,90 €

Flaschenbiere
Köstritzer Schwarzbier M		   0,33 l	 3,50 €

Bitburger 0,0 % alkoholfrei M		  0,33 l	 4,00 €

Radler | Cola-Bier alkoholfrei 2 | 5 | 10 | M		  0,5 l	 5,50 €

Bitburger Helles Lagerbier | glutenfrei		  0,33 l	 4,50 €

Benediktiner Weissbier alkoholfrei		  0,5 l	 5,50 €

Weinschorle
Silvaner-, Rosé- oder Rieslingschorle		  0,4 l	 5,00 €



 

Ausschankweine
NIER ST E INER  WEINGENOS SENS C HAFT

Müller-Thurgau | lieblich H	 0,2 l	 5,00 €

Riesling Spätlese | herb H	 0,2 l	 5,50 €

Grauer Burgunder | trocken H	 0,2 l	 5,50 €

Silvaner | trocken H	 0,2 l	 5,00 €

Spätburgunder Rosé | trocken H	 0,2 l	 5,50 €

Riesling | trocken H	 0,2 l	 5,50 €

Dornfelder | rot | trocken H	 0,2 l	 5,50 €

Spätburgunder | rot | trocken H	 0,2 l	 5,50 €

Rosé | fruchtig und süß | bio | vegan	 0,2 l	 5,50 €

Portugieser Weißherbst Rosé	 0,2 l	 5,50 €

Italienische Ausschankweine
Pinot Grigio | weiß | trocken H	 0,2 l	 5,50 €

Fiano I Mandrarossa | weiß | trocken H	 0,2 l	 5,90 €

Grillo I Mandrarossa | weiß | trocken H	 0,2 l	 5,90 €

Montepulciano I Indio | rot | trocken H	 0,2 l	 6,50 €

Primitivo di Manduria I Quota 29 | rot | trocken H	 0,2 l	 6,90 €

Lambrusco | Perlwein | lieblich H	 0,2 l	 5,00 €

i Gerne empfehlen wir Ihnen auch einen  
Flaschenwein aus unserem exklusiven Sortiment.  
Sprechen Sie uns an!

–  WE IN  –



 

–  ALKOHOL ISCHE  DR INKS  –

Gin
Malfi				   7,90 €

Roku				   7,90 €

MARE				   8,90 €

Hendrick’s		  8,90 €

Elephant Strength Gin 57 % Vol.		  10,90 €

The Illusionist		  10,90 €

The Illusionist Distillers Limited Edition		  12,90 €

H IER ZU  SE RV IEREN W IR  FOLGENDE  TONIC ’S

Fever Tree Mediteranium 4

Fever Tree Indian Tonic 4

Thomas Henry 4

Grappa

CASTAG N ER

Fuoriclasse Leon Prosecco	 2 cl	 4,90 €

Fuoriclasse Prosecco Leon in Barrique	 2 cl	 6,90 €

Fuoriclasse 3 Anni Leon Riserva in Barrique	 2 cl	 7,90 €

Fuoriclasse 7 Anni Leon Riserva in Barrique	 2 cl	 8,90 €

LEON Amarone in Barrique	 2 cl	 8,90 €

Fuoriclasse 20 Anni Leon Riserva in Barrique	 2 cl	 21,90 €

BER TA

Berta Tre Soli Tre	 2 cl	 9,00 €

Paolo Berta Riserva 70. Anniversario Jubiläumsedition 	 2 cl	 16,00 €

Paolo Berta 	 2 cl	 17,90 €

Paolo Berta Riserva 75. Anniversario Jubiläumsedition	 2 cl	 19,00 €



 

–  ALKOHOL ISCHE  DR INKS  –

Longdrinks
Aperol Spritz 2	 0,2 l	 7,90 €

Campari Soda 2	 0,2 l	 5,90 €

Campari Orange 2	 0,2 l	 6,90 €

Hugo 2		  0,4 l	 7,90 €

Limoncello-Spritz	 0,2 l	 7,90 €

Crodino-Spritz | alkoholfrei	 0,2 l	 6,00 €

Digestive
Averna		 4 cl	 5,50 €

Ramazzotti	 4 cl	 5,50 €

Limoncello „Castagner“	 4 cl	 4,90 €

Amaro „Castagner“	 2 cl	 4,90 €

Amaretto „Berta“	 2 cl	 3,90 €

Sambuca „Berta“	 2 cl	 4,90 €

Obstwasser	 2 cl	 3,90 €

Himbeergeist	 2 cl	 4,90 €

Williams-Birne	 2 cl	 4,90 €



 

–  EVENTS  –

Reservierungen nehmen wir gerne persönlich, telefonisch unter 
06133 / 56 89, per E-Mail unter reservierung@winzerhaus-nierstein.de 
oder noch einfacher unter www.winzerhaus-nierstein.de entgegen.

Karolingerstraße 6a  |  55283 Nierstein  |  Telefon: 06133 / 56 89  | 
www.winzerhaus-nierstein.de  |   @winzerhausnierstein  |   @WinzerhausNierstein

i Auf Instagram und Facebook informieren wir unsere 
Gäste regelmäßig über News & Highlights.

Besuchen Sie uns! 
 @winzerhausnierstein
 @WinzerhausNierstein  

G O U R M E T
P
A
S
S
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Pass ist eine tolle 

Geschenkidee!

TIPP!

Feiern Sie mit uns!
Anlässe zu feiern gibt es viele – sei es der runde Geburtstag, Hochzeit, Taufe oder ein 
gemütliches Zusammensein unter Kollegen. 

Wir bieten Ihnen zu jeder Gelegenheit die passende Räumlichkeit und ein abgestimmtes 
Ambiente – für kleine und auch große Gesellschaften. 

Gerne beraten wir Sie bei der Auswahl des Menüs und der Getränke. Sie können auch ein 
Probe-Essen mit uns vereinbaren, welches wir bei konkreter Buchung selbstverständlich 
anrechnen. Auf Wunsch kümmern wir uns auch um die Dekoration. 

Kommen Sie mit Ihren Gästen und genießen Sie Rundumservice  
ganz nach Ihren Wünschen.


