GENUSS-

MOMENTE - UNSERE KOSTLICHKEITEN IM FRUHLING -

GIN-HIGHLIGHT o

Castagner Vitae Gold
Rosmarin | Fever Tree Elderflower

VORSPEISE
Brokkolisuppe

HAUPTSPEISEN
Gnocchi an hausgemachtem Basilikum-Pesto
Mezzelune an Parmesan-Triiffelcreme mit getrockneten Tomaten und Ruccola

Tagliata Classica vom namibischen Freiland-Rind an Ruccola, Cherrytomaten
und gehobeltem Parmesan
Beilage: SiiBkartoffelpommes | Auf Wunsch: getriiffelte Mayonaise 3,00 €

Forelle ,Millerin” an Salzkartoffeln

Seezunge an WeiBweinjus und Salzkartoffeln

WEINBEGLEITUNG
AUSSCHANKWEINE

Pinot Grigio DOC ,LIVON”
Friaul-Collio | WeiBwein | trocken | 2022 [ 13 % Vol.

Sangiovese ,Castiglioni”
Toscana | Rotwein | trocken | 2020 | 14 % Vol.

FLASCHENWEINE

Nero D'Avola DOC ,Carthago Mandrarossa”
trocken | 2019 114 % Vol.

Chardonnay DOC ,Planeta”
Sizilien-Menfi | trocken | 2022 1 13,5 % Vol.
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